[bookmark: _Toc390156937]表四、
東南科技大學   學年度 學生專業實務實習個別實習計畫表[footnoteRef:1] [1:  表四流程：實習學生、實習單位主管、輔導老師共同訂定實習工作計畫→呈核後，另影印分送學生、指導主管及輔導老師→系辦公室(正本)、研發處(影本)。] 

實習性質：□暑期實習  □寒假實習  □學期實習  □學年實習
寒暑期實習時數及學分：□108～213小時 1學分 □214～319小時 2學分 □320小時以上 3學分
 (學期、學年時數及課程學分依系訂實施要點規定) 3-8030-004B

	實習期間
	自 　年　 月　 日至　　年　 月　　 日止
	實習單位
	

	實習學生
	
	系班級
	餐旅管理系
三年級　　班
	學    號
	
	電話
	

	輔導老師
	
	實習部門
	
	業界輔導老師
	
	電話
	

	實習課程
目標
	

	業界專家輔導實習課程規劃
	

	教師輔導(訪視)實習課程規劃
	

	實習成效考核與回饋
	實習成效考核指標或項目：

	
	實習成效與教學評核方式：

	
	實習課程後回饋規劃：

	工作輪調
部份說明
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	項次
	期間
	實習具體內容
(內涵與主軸)
	實習單位參與實習課程說明
(提供課程輔導與資源等)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	實習學生(簽名)
	
	系主任
	
	業界輔導老師或
實習主管
	

	輔導老師(簽名)
	
	
	
	
	



